Suggestion : Empﬁ”hlwng:

Les entrées : VO//S/MZS.BVL:

Moules gratinées aux beurre ail 18.50 €
n Kriiuterbutter itberbackene Muscheln

Carpaccio de betterave rouge, mousse de fromage de chévre 15.50 €
Rotebeete-Carpacelo, Mousse von Ziegenkiise

Carpaccio aux deux saumon (fumé et cru), créme tomate et basilic 19.00 €
carpacelo von zwelerlel Lachs (gerfiuchert und frisch),

Tomaten-Sahne-gastlilum

Cuisse de cailles confites, salade de jeunes épinard, quinoa, orange 18.00 €
Geschmorte wachtelschenkel, Salat vom jungen Spinat, Quinoa, Apfelsine

Les plats principaux : HAaupt Geriehte :

Cordon bleu Maredsous et jambon d’Ardennes fumé, sauce créme Porto 24.00 €
Cordon blew wmit gerituchertem

Avdenner Schinken und Marvedsouskiise, Portorahmsauce

Ballotine d’aile de raie farcie aux légumes, sauce au Noilly Prat 26.00 €
Mit felnem Gemiise gefitllte Rochendflitgel, Nollly-Prat-Sauce

Navarin d’agneau printaniére 28.00 €
Lammragout mit felnem Gemiise



