Suggestion : Empﬂ”hlwng:

Les entrées : V&//S/MZS.BVL:

Moules gratinées aux beurre ail 18.50 €
n Kriiuterbutter itberbackene Muscheln

Carpaccio de biche, roquette, cacahouétes, vieux bruges 18.50 €
Hirschearpacelo, Rucola, Erdniisse, alter Brivgoer Kise

Coquilles saint jaques poélé, chicon étuvé, beurre blanc aux truffes 22.00 €
Gebratene Jakobsmuscheln, gebratener Chicoree, wetbe Butter-Tridfel-Sauce

Ravioli de jarret de beeuf, espouma de foie gras,

champignons de nos foréts 19.50 €
rRavioll, gefillt mit feln gewitrfelter Rinderhaxe,
Entenstopfleber Espowma, waldpilze

Les plats principaux : HAaupt Geriehte :

Cote de faon, lentille, sauce aux fruits des bois 30.00 €
Kotelett vom Hirschkalb, Linsen, Sauce mit waldfriichten

Filet de barbue poélé sauce liveche, panais 30.00 €
Gebratenes Filet vom glattbutt, Liebstickelsauce, Pastinaken

Médaillon de biche, garniture du moment, sauce Grand-Veneur 33.00 €
Hirschmedaillon, Gemiise der Satson, Sauce nach Oberjigermelster Art

Le filet de rable de liévre, sauce créeme moutarde de Meaux 33.00 €
Filet vom Hasenriicken, Grober-Senf-Rahm Sauce



