*YF®I“ALT KERIS

Liitticher Strasse 232 Route de Liege 4720 Kelmis / La Calamine

Mi - Fr/ mer-ven 12:00 - 14:30 & 18:00 - 21:30
Sa - So / sam - dim 12:00 - 21:30
Mo - Di/ lun - mar Ruhetag - fermé

@4'32 (0)8763 15 85 www.altkeris.be

Menu de Saint Sylvestre Sg/lt/fstérmwwé

Comme mise en bouche : Trilogie de saumon
Als Begricbungsteller: Eine Tvilogie von Lachs

ke

Croustillant de queue et jarret de beeuf, texture d’oignons
Ochsenschwanz und Haxe i knusprigen Telg mit Zwiebeltexturen

ek

Filet de bar, purée de choux fleur au safran, coulis de tomate, huile basilic
Filet vom Seebarsch, Blumenkohl-Satran-Piiree, Tomatencoulis und Basilikumdl
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Le médaillon de biche sauce a la biére Joup
Hirsehmedaillon an einer Sauce mit Joup Bler
Ou oder
Le médaillon de veau, sauce au raifort
Katbsmedaillon an einer Meervettichsance

Le choix du plat devra étre fait a ’avance
Bitte wihlen Sie Aas fHauptgericht im Voraus
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Dessert de I’an neuf
Dessert vom neuen Janr

Café et mignardises
Kaffee und eine kieine, sibe Liberraschung

La fliite de bulles sera servie a 00h00
unser Glas perlender Freude
Wird wm Mitternacht senviert

Le menu a 86.00 €
Menit Zit



